welnreise / WEINGUTER TESSIN

2021INCONTRO AOC TESSIN Intensive, kanzen-

trierte Frucht in der Nase mit Noten von Pflaume,
gedérrt und frisch, Waldbeerkonfitiire und Dorrfeige. Dazu
Zimt und Piment. Am Gaumen kraftig und dicht, mit straf-
fer Saure und gut eingebundenem Tannin. CHF 39—

2022 SASSO CHIERICO ROSSO AOC TESSIN Ei-

genstandig. Viel dunkle Frucht, Parprikanoten, auch
reife helle Beeren, mediterrane Krauter. Am Gaumen eher
schlank und wiederum betont fruchtig. Zuriickhaltendes
Tannin, mittlere Lange, endet saftig. CHF 21—

TENUTA SASSO CHIERICO

nmitten der sanften Hiigel des Tes-

siner Dorfes Gudo bewirtschaftet

die Familie Antognini rund sieben
Hektar Reben mit teils iiber vierzig-
jahrigen Stocken. Ihre Tenuta Sasso
Chierico profitiert vom iiberaus
gunstigen Mikroklima am Ufer des
Ticino, welches Trauben von ausser-
gewohnlicher Qualitdt schenkt. Diese
werden mit viel Leidenschaft und
der Expertise von Onologe Michele

Conceprio in charaktervolle Tropfen ver-
wandelt, die Eleganz und Kraft vereinen —
authentische, verfithrerische Weine.

Kontakt: Giovanni Antognini
Produktion: 6 Hektar
Ab-Hof-Verkauf: Ja

Via Cantonale 3

6515 Gudo
tenuta@sassochierico.ch
sassochierico.ch

T: +41 918592928

2022 SASSO CHIERICO RISERVA AOC TESSIN In

der Nase eine Mischung aus gerdstetem rotem Papri-
ka und hellen roten Beeren wie Erdbeere. Etwas Rande und
krauterige Nuancen. Am Gaumen kréaftig und schmeichelnd,
Pflaume, Grafit, feinkdrniges Tannin, langer Abgang. CHF 37—

2021 DUAE BIANCO AOC TESSIN Intensives Bou-

quet mit Noten von Honig, Agrumen, tropischen
Friichten und etwas Kokos. Am Gaumen mittelgewichtig,
mit sanfter Sdure, Aroma von Kernobst und buttrig unter-
legtem Finale. CHF 29—

8 2023 SASSO CHIERICO BIANCO AOC TESSIN Rei-
fe Aromatik, gedorrter Apfel, reife Reneklode, getrock-
nete Bliiten, kandierte Zitrusfriichte. Am Gaumen kraftig,
aber dank der frischen Saure nur mittelschwer, zeigt wiede-
rum Apfel- und Honignoten. Verbleibt leicht herb. CHF 21—

2024 SASSO CHIERICO ROSATO AOC TESSIN In-

tensive Nase. Birne, weisse Bliiten, intensiv Eisbonbaon,
rote Beeren. Am Gaumen eher leicht mit spiirbarer Kohlen-
saure, zeigt Nuancen von fermentierten Beeren. Hallt mittel-
lange nach, verbleibt leicht herb am Gaumen. CHF 21—



