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TENUTA SASSO CHIERICO

2021 INCONTRO AOC TESSIN  Intensive, konzen-
trierte Frucht in der Nase mit Noten von Pflaume, 

gedörrt und frisch, Waldbeerkonfitüre und Dörrfeige. Dazu 
Zimt und Piment. Am Gaumen kräftig und dicht, mit straf-
fer Säure und gut eingebundenem Tannin.  CHF 39,–

2022 SASSO CHIERICO ROSSO AOC TESSIN  Ei-
genständig. Viel dunkle Frucht, Parprikanoten, auch 

reife helle Beeren, mediterrane Kräuter. Am Gaumen eher 
schlank und wiederum betont fruchtig. Zurückhaltendes 
Tannin, mittlere Länge, endet saftig.  CHF 21,–
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2022 SASSO CHIERICO RISERVA AOC TESSIN  In 
der Nase eine Mischung aus geröstetem rotem Papri-

ka und hellen roten Beeren wie Erdbeere. Etwas Rande und 
kräuterige Nuancen. Am Gaumen kräftig und schmeichelnd, 
Pflaume, Grafit, feinkörniges Tannin, langer Abgang.  CHF 37,–

2021 DUAE BIANCO AOC TESSIN  Intensives Bou-
quet mit Noten von Honig, Agrumen, tropischen 

Früchten und etwas Kokos. Am Gaumen mittelgewichtig, 
mit sanfter Säure, Aroma von Kernobst und buttrig unter-
legtem Finale.  CHF 29,–
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2023 SASSO CHIERICO BIANCO AOC TESSIN  Rei-
fe Aromatik, gedörrter Apfel, reife Reneklode, getrock-

nete Blüten, kandierte Zitrusfrüchte. Am Gaumen kräftig, 
aber dank der frischen Säure nur mittelschwer, zeigt wiede-
rum Apfel- und Honignoten. Verbleibt leicht herb.  CHF 21,–

2024 SASSO CHIERICO ROSATO AOC TESSIN  In-
tensive Nase. Birne, weisse Blüten, intensiv Eisbonbon, 

rote Beeren. Am Gaumen eher leicht mit spürbarer Kohlen-
säure, zeigt Nuancen von fermentierten Beeren. Hallt mittel-
lange nach, verbleibt leicht herb am Gaumen.  CHF 21,–
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TENUTA SAN GIORGIO SA

Aussicht Tenuta San Giorgio
2021 ARCO TONDO  Dunkle Beeren, etwas 
Zwetschge, dazu prägnante vegetale und röstartige 

Noten, gegrillte Peperoni, Kräuternuancen. Am Gaumen 
weich mit reifer Säure, reifem, passendem Tannin und  
Gewürznoten im kraftvollen Finale.  CHF 46,–

2023 CRESCENDO   Intensive, dunkle Frucht,  
Holunderbeere, Zwetschge, Brombeeren, dazu kräu-

terwürzige sowie vegetale Anklänge, etwas Cassislaub. Am 
Gaumen weich mit feinem, noch präsentem Tannin. Wiede-
rum viel dunkle Frucht und frische Würze.  CHF 36,–

2024 SOUVIGNIER GRIS   In der Nase dezente 
Fruchtaromatik mit Noten von Apfel, Zitrusfrüchten 

und Nektarine. Am Gaumen saftig, frisch und ausgewogen. 
Bleibt lange am Gaumen.   CHF 25,–

2024 TRATTOFINO   Dezente rosa Färbung. In der 
Nase eher zurückhaltend. Noten von Apfel und Agru-

men, dezente Kräuternoten, auch helle Steinfrüchte. Am 
Gaumen weich mit reifer Säure, endet mittellang und saftig 
mit Nuancen von weissen Blüten.  CHF 18,50
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Inmitten der sanften Hügel des Tes-
siner Dorfes Gudo bewirtschaftet 
die Familie Antognini rund sieben 

Hektar Reben mit teils über vierzig-
jährigen Stöcken. Ihre Tenuta Sasso 
Chierico profitiert vom überaus 
günstigen Mikroklima am Ufer des 
Ticino, welches Trauben von ausser-
gewöhnlicher Qualität schenkt. Diese 
werden mit viel Leidenschaft und 
der Expertise von Önologe Michele 

Conceprio in charaktervolle Tropfen ver-
wandelt, die Eleganz und Kraft vereinen – 
authentische, verführerische Weine.

Kontakt: Giovanni Antognini 
Produktion: 6 Hektar 
Ab-Hof-Verkauf: Ja 
 
Via Cantonale 3 
6515 Gudo 
tenuta@sassochierico.ch 
sassochierico.ch 
T: +41 91 8592928

Auf Tenuta San Giorgio verbinden 
sich Handarbeit und Engagement, 
Fachwissen und Leidenschaft. Das 

kleine Team ist konstant in Bewegung, 
setzt modernste Erkenntnisse um, kennt 
die Eigenheiten jeder Lage, reagiert auf 
die Launen der Natur und den Cha-
rakter der Pflanze. Das Ergebnis sind 
kleine Mengen authentischer Weine von 
höchster Qualität. Im wunderschönen 
Rebhaus des Betriebs werden Degusta-

tionen für bis zu 50 Personen angeboten. 
Ende April bis Ende August gibt jeden 
Donnerstag den Aperitivo del Giovedi.

Kontakt: Mike Rudolph 
Produktion: 24.000 Liter, 5 % Schaumwein,  
30 % weiss, 65 % rot, 55 Hektar 
Ab-Hof-Verkauf: Ja 
 
Via al Bosco 40 
6990 Cassina d'Agno 
info@tenutasangiorgio.ch, tenutasangiorgio.ch 
T: +41 91 6055868
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